Pierwsza Komunia Swieta naszego dziecka
jest bardzo waznym wydarzeniem dla catej rodziny.

Od dawna zwyczajem stato sie urzadzanie przyjecia
dla bliskich i zaprzyjaznionych z nami osob,
aby uczcic ten moment.

Warto rozwazyC naszg propozycije przygotowania uroczystosci
w wyjgtkowym miejscu, ktdre zapewnia petng obstuge
| Indywidualne podejscie, aby w jak najlepszy sposdb
spetniC Wasze oczekiwania.

Oferujemy Panstwu:
» Doskonatg lokalizacje w centrum miasta
« WySmienite menu i profesjonalng obstuge
* Animacje dla dzieci - przy odpowiedniej iloSci dzieci
» Dekoracje stotow - Swieze kwiaty | Swiece,
z mozliwoscig dodatkowe] dekoracji we wtasnym zakresie
» Specjalne ceny dla dzieci do 12 |at
* TORT w cenie menu

Zapraszamy do zapoznania sie z przygotowanymi
propozycjami menu:

* Menu | - zestaw staty
e Menu ll - zestaw z wyborem




MENU | - ZESTAW STALY
Koszt 230 zt/os

PRZEKASKA PORCJOWA:

» Pasztet z dziczyzny z pikantng konfiturg z zurawiny
podany na ziotowe] foccaci

DANIA GORACE SERWOWANE:

« Krem z pomidordw ze Smietankg | emulsjg bazyliowa

 Pier$§ z kaczki z sosem wiSniowym, puree ziemniaczane
| kKarmelizowane buraki

PRZEKASKI W FORMIE POLMISKOW NA STOLE:
« POtmisek wedlin tradycyjnie wedzonych
» Galantyna z kaczki
» Selekcja pasztetdw wegetarianskich
Z SOSsem zurawinowym
» Satatka z kurczakiem, flambirowanym ananasem
| Sosem tysigca wysp
« Satatka nicejska z tunczykiem i kaparami
» Terrina rybna z sosem tatarskim
» Potmisek pikli (grzybki, korniszony, buraczki), pieczywo

BUFET DESEROWY* - MIN. 20 os.:
 Clasta wtasnego wypieku | firmowe
 Clasteczka Tago

» Owoce filetowane

» Musy | galaretki owocowe

*w przypadku mniejszej 1 losci 0s6b niz 20 - ciasta | owoce
podajemy na paterach ustawionych na stotach restauracyjnych

TORT OKOLICZNOSCIOWY

NAPOJE:

» Kawa z ekspresu | herbata bez limitu

* Woda mineralna z cytryng bez limitu

» SOkI owocowe bez limitu

» Napoje gazowane but. 250 ml/ 2 but./os.




MENU 1l - ZESTAW Z WYBOREM
Koszt 240 zt/os

PRZEKASKA (jedna pozycja do wyboru):

» Pasztet z dziczyzny z pikantng konfiturg z zurawiny
podany na ziotowe] foccaci

» Sakiewka serowa z szynkil szwarcwaldzkie] z melonem

* Vol-au-vent z musem rybnym | cytrynowym sosem

DANIA SERWOWANE:
Zupa (jedna pozycja do wyboru):
e Chtodnik z jajkiem przepidrczym
» Krem z biatych warzyw z grzankami czosnkowymi
| oliwg pletruszkowa
« Krem z pomidordéw ze Smietankg | emulsjg bazyliowa
Danie (jedna pozycja do wyboru):
* Pier§ z kaczki z sosem wiSniowym, puree ziemniaczane
| kKarmelizowane buraki
» Poledwiczka wieprzowa w ziotowe| panierce
Z sosem rozmarynowym, babka ziemniaczana, surbwka wiosenna
» Rolada z pstrgga w sosie cytrynowym, puree ziemniaczane,
romanesco

PRZEKASKI W FORMIE POLMISKOW NA STOLE:

» POtmisek wedlin tradycyjnie wedzonych

» Galantyna z kaczki

» Selekcja pasztetdw wegetarianskich z sosem zurawinowym

o Satatka z kurczakiem, flambirowanym ananasem | sosem tysigca wysp
« Satatka nicejska z tunczykiem i1 kaparami

» Terrina rybna z sosem tatarskim

» Potmisek pikli (grzybki, korniszony, buraczki), pieczywo

BUFET DESEROWY* - MIN. 20 os.:
» Clasta wtasnego wypieku

* Firmowe cilasteczka Tago

» Owoce filetowane

» Musy | galaretki owocowe

*w przypadku mniejszej 1 losci 0séb niz 20 - ciasta | owoce
podajemy na paterach ustawionych na stofach restauracyjnych

TORT OKOLICZNOSCIOWY

NAPOJE:

« Kawa z ekspresu | herbata bez limitu

* Woda mineralna z cytryng bez limitu

» SOkI owocowe bez limitu

* Napoje gazowane but. 250 ml/ 2 but./os.




DODATKOWE DANIE GORACE SERWOWANE NA POLMISKACH

| 40,00 Zt./OSOBA (do wyboru):

« Karkdwka z sosem pieczeniowym, babka ziemniaczana,
surdwka z buraczkdédw

» Devolay z brokutami, ziemniaki opiekane, warzywa z wody

 Kartacze z okrasa (2szt./os.) i surébwka wiosenna

Istnieje mozliwos§¢ zamowienia dan dla Gosci na diecie specjalnej:
wegetarianskiej, weganskiej lub bezglutenowej (prosimy o informacje
przy ustalaniu szczegbtéw imprezy).

CENY SPECJALNE DLA DZIECI :
e Dzieci do lat 4 | bezptatnie
* Dzieci w wieku 4 - 12 lat | rabat 30% od ceny wybranego menu

MENU DZIECIECE (opcja do menu gtéwnego):
* Ros6t z makaronem | marchewka
 Kotleciki z kurczaka z frytkami | surdbwkg z marchewki

DEKORACJA TORTU | do indywidualnego ustalenia (zapraszamy
do skorzystania z oferty dekoracji dedykowanych uroczystos$ci)

WARUNKI REZERWACJI

Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w ustalone]
wysoko$ci (minimum 500 zt)

* bezpoSrednio w recepcji gtbwnej hotelu

» przelewem bankowym

BANK PKO S. A. Il O/BIALYSTOK: 74 1240 2890 1111 0000 3110 6922
SWIFT: PKOPPLPW

IBAN: PL

online: https://www.golebiewski.pl/hotel-bialystok/platnosci

* W przypadku checli otrzymania faktury, prosimy o informacje przy dokonywaniu
rezerwacji (przed wptatg zadatku). W przeciwnym razie nie bedzie mozliwosci
wystawienia faktury.

» W przypadku rezygnacji z rezerwacji zadatek nie podlega zwrotowi.
» Ustuga gastronomiczna zawiera 8% |1 23% VAL.

» Czas przyjecia ustalany jest przy rezerwaciji, przedtuzenie podlega
dodatkowej optacie.

 Ostateczna iloS¢ osob ustalana jest na 7 dni przed przyjeciem.
Zwiekszenie iloSci gosci mozliwe jest jedynie po potwierdzeniu przez Hotel.

* Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia i napojow spoza restauraciji.

 Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie wtasnego alkoholu.

NIE WAHAJ SIE | WYBIERZ NASZA OFERTE!

REZERWACJA | INFORMACJE:
tel. 85 678 2141, 85 678 2151/ 52
mail: bialystok@golebiewski.pl | www.golebiewski.pl/bialystok




